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1. Teilnahme

An der SwissSkills 2025 kénnen die 9 besten Lehrabganger/innen 2025 teilnehmen, welche durch den Kanton an die
Wettbewerbskommission gemeldet werden.

Meldekriterien: Praktische Priifung Note 5 sowie Zeugnisse bis und mit 5. Semester

Die Wettbewerbskommission beschliesst abschliessend Gber die Teilnahme an den SwissSkills 2025. Der Teilnehmer
oder die Teilnehmerin darf am 1. Januar im Wettbewerbsjahr nicht alter als 24 Jahre sein (Jahrgang 2001 oder jlnger).
Im Kompetenzzentrum Richemont in Luzern findet am Mittwoch/Donnerstag, 16./17. Juli 2025, der Info- resp. der
Team-Tag mit fachlicher Unterstltzung statt. Am Team-Tag wird der Detailplan bekannt gegeben und besprochen.

Die Teilnahme an diesem Anlass ist obligatorisch.

2. Termin

Der Berufswettkampf findet vom 17. bis 21. September 2025 in der Messehalle der BERNEXPO AG in Bern statt. Dieser
ist far alle zuganglich und wird durch die SwissSkills Bern organisiert.

Berufswettbewerbe: Mittwoch, 17. September — Samstag, 20. September 2025

Schlussfeier und
Rangverklindigung*: Samstagabend, 20. September 2025
Die Teilnahme ist fur alle SwissSkills-Teilnehmer/innen obligatorisch.

“Best of SwissSkills Tag”* Sonntag, 21. September 2025
Prasentation der fertigen Arbeiten inkl. Auskinfte an Besucher/innen

durch Expert/innen und Schweizer Meister/innen -
* detaillierte Informationen folgen

3. Veranstalter

Schweizerischer Backer-Confiseurmeister-Verband (SBC)
Seilerstrasse 9

3001 Bern

Tel. 031388 14 14

info@swissbaker.ch

www.swissbaker.ch

4. Organisation

Administration / Organisation OdA

Schweizerischer Backer-Confiseurmeister-Verband

Seilerstrasse 9, 3001 Bern

Tel. 031388 14 14

Herr Daniel Nyfeler, Prasident Wettbewerbskommission, info@znueni-beck.ch

Fachkompetenz

Richemont Fachschule

Seeburgstrasse 5, 6006 Luzern,

Tel. 041 375 85 85

Herr Daniel Stadelmann, Fachrichtung Backerei, stadelmann@richemont.swiss
Herr Urs Meichtry, Fachrichtung Confiserie, meichtry@richemont.swiss

Frau Marie-Anna Schmidiger, Detailhandel, marie-anna.schmidiger@spruengli.ch

Geschéftsstelle SwissSkills Er6ffnungsfeier, Wettbewerb und Ausstellung, Schlussfeier
SwissSkills Bern BERNEXPO AG

Schwarztorstrasse 87 Mingerstrasse 6,

3007 Bern 3014 Bern

Tel. 03155205 15 Tel: 0313401111

info@swiss-skills.ch www.bernexpo.ch
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5. Kosten SwissSkills von Dienstag, 16. September — Sonntag, 21. September 2025

Die Kosten werden wie folgt aufgeteilt:

Von SwissSkills 2025 Gibernommene Leistungen:

- Verpflegung: Mittagessen und Abendessen fir Kandidaten, Expertinnen und Shopmaster
von Mittwoch, 17. September bis Sonntag, 21. September 2025

- Ubernachtung fiir Kandidaten in der Zivilschutzanlage (inkl. Friihstiick)
von Dienstag, 16. September bis und mit Samstag, 20. September 2025

Kantonaler Bicker-Confiseurmeister-Verband des/der Kandidaten/in:
- Kosten Info- und Teamtag (Reisespesen und Verpflegung, evtl. Ubernachtung)
- Reisekosten

- Das Material muss von den Kandidaten mitgebracht werden. (siehe Aufgaben 7. a bis 7. g)

SBC (Schweizer Backer-Confiseurmeister-Verband):

- Die notige Infrastruktur wird vom SBC gewahrleistet. Es steht ein Ausstelltisch von 70 x 140 cm, mit einer Riickwand
von 70 x 140 cm (Tischhéhe 75cm) zur Verfligung, sowie zwei zusatzliche hohenverstellbare Arbeitstische
160 x 80 cm.

- Berufskleider: Einheitliche Teambekleidung des SBC. 2 Persdnliche SBC-Blusen/Hemden werden der Kandidatin /
dem Kandidaten geschenkt. Diese muss zur Arbeit wie auch zur Rangverkindigung getragen werden. Eine Schirze
wird fur die Arbeit am Wettbewerbstag zu Verfligung gestellt und muss getragen werden.

- Mitbringen: Eine schwarze Hose (keine Jeans) und Arbeitsschuhe muss die Kandidatin / der Kandidat selbst organi-
sieren. Die Kosten werden nicht vom Verband Gbernommen.

- Die Sicherheits- und Hygieneinstruktionen sind strikte einzuhalten.

Der Veranstalter ist daflir besorgt, dass wahrend der ganzen Veranstaltung eine optimale Betreuung der Teilnehmen-
den gewihrleistet ist.
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6. Zeitrichtlinien zum Wettbewerb

Die 9 Teilnehmer/innen werden in drei Gruppen zu 3 Teilnehmer/innen eingeteilt.
Diese Einteilung wird am Teamtag bekannt gegeben.

Wettkampfzeiten Mi—Fr  08.30-16.30 Uhr / 13.30 (1 Std. Mittagspause)

4. Tag / Samstag , Final” mit sechs (6) Teilnehmenden
Wettkampfzeit 08.30 —15.00 Uhr

Am Vortag des Wettbewerbs
Dienstag, 16. September 2025
18.00 — 19.00 Uhr Anreise, Begrissung, Wettkampfbriefing

Mittwoch, 17. September — Freitag, 19. September 2025
18.30-19.30 Uhr Anreise, Begrissung, Wettkampfbriefing

Wettbewerbstage
Mittwoch, 17. September — Freitag, 19. September 2025

08.00 —08.30 Uhr Inspektion und Vorbereitung des Arbeitsplatzes
08.30—16.30 Uhr Arbeitszeit fur den Wettbewerb (inkl. Aufréumen und Pause)
17.30-18.00 Uhr Abraumen Ausstelltische / Umstellen POS

Freitag, 19. September 2025
18.15 Uhr Bekanntgabe der Finalteilnehmenden anhand der erreichten Punktzahl
(personliches Erscheinen aller Kandidaten obligatorisch)

Finaltag
Samstag, 20. September 2025

08.30 — 09.30 Uhr Vorbereitung des Arbeitsplatzes

09.30—09.45 Uhr Wettbewerbsbriefing

10.00 —15.00 Uhr Arbeitszeit fir den Final-Wettbewerb (inkl. Aufraumen und Pause)
16.00 — 16.30 Uhr POS abrdaumen und Vorbereiten fir Sonntag

Abraumen der Finaltische am Sonntagabend, 21.09.2025.

Alle Teilnehmenden sind fir das mitgebrachte Material selbst verantwortlich.
Liegengebliebenes Material wird nicht nachgesendet.
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7. Wettbewerbsaufgaben zum Thema «Reisen»

- Ausstelltisch zum Thema ,,Reisen”

- Fachgesprach zum Ausstelltisch

- Dokumentation

- POS-Prasentation

- Verkaufsgesprach mit einer Bestellung
- Fallbeispiel

- Social Media Beitrag

7.a Ausstelltisch zum Thema «Reisen»

Ein Ausstelltisch von 70 x 140 cm mit einer Riickwand von 70 x 140 cm (Tischhéhe 75 cm) steht zur Verflgung.

Das vollstandige Material zur Gestaltung des Ausstelltisches (inkl. Stoff fiir Boden, Riickwand und Tisch einkleiden, von
Vorteil blickdichter Stoff) muss mitgenommen werden.

Bitte nur einzelne Dekorationselemente mitnehmen und vor Ort wahrend der Wettbewerbszeit zusammenstellen.

Mindestanforderungen:

- Ansprechender Ausstelltisch zum Thema ,Reisen” erstellen (inkl. einpacken)

- Eine Serie von mindestens 3 Geschenkpackungen, attraktiv dekoriert, integrieren
- Eine Geschenk-Kreation mit mindestens 5 Produkten, integrieren

- Alle Produkte offen mitbringen, mindestens 3 verschiedene Produktegruppen

- Alle Produkte vor Ort abfullen und verpacken

- Das gesamte Verpackungsmaterial sowie die Hilfsmittel mitbringen

- Das Papier fir die Geschenkpackungen vor Ort zuschneiden, eine Schablone ist erlaubt
- Die Warenprasentation ist nach den sieben Grundsatzen aufgebaut

- Fertige Preisschilder und Deklarationen mitbringen

- Zeitvorgabe: 180 Minuten

Die gesamte Prasentation soll bei den Kunden die Begeisterung wecken und zum Kauf animieren.
Leben Sie ihre Kreativitdt aus.

7.b Fachgesprach zum Ausstelltisch

Mindestanforderungen:
- Wahrend 5 Minuten den Ausstelltisch kundenorientiert prasentieren

- Waihrend 10 Minuten Fragen der Jury kompetent beantworten
- Zeitvorgabe: 15 Minuten
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7.c Dokumentation

Mindestanforderungen:

- Dokumentation zum Ausstelltisch, in zweifacher Ausfiihrung (1 Exemplar bleibt bei der Kommission)

- Autorenportrait (kurzer Lebenslauf zur Person ergéanzt mit einer Erlduterung zum Beruf und Werdegang)
- Name des Ausbildungsbetriebes

- Name und Adresse der Autorin, inkl. E-Mail und Telefon

- Datum & Unterschrift

- Gedanken zum Thema / Idee

- Planung vom Ausstelltisch

- Reflexion der Vorbereitungen

- Abgabetermin: Am Abend vor dem Wettkampf

7.d POS-Prasentation

Flr die POS-Prédsentation steht eine Flache von 50 x 50 cm zur Verfigung (ohne Rickwand).
Diese Prasentation bleibt bis am Sonntag stehen und kann von den Besuchern besichtigt werden.

Mindestanforderungen:

- Eine wirkungsvolle POS-Prdsentation gestalten

- Eine Serie von mindestens 3 Geschenkpackungen, attraktiv dekoriert, erstellen und ausstellen
- Geschenkpapier, Band, Dekor / am ersten Tag selbst mitbringen

- Konfekt oder Pralinés offen mitbringen

- Packungen der Grésse von mindestens 11 x 11 cm mitbringen

- Packungen vor Ort fllen und als Geschenk verpacken

- Zeitvorgabe: 60 Minuten

7.e Verkaufsgesprach

Ein Kunde l&sst sich von den Kandidat/innen beraten und gibt eine Bestellung auf. Die abgeschlossenen Module werden
beim Kundenwunsch bericksichtigt.

Mindestanforderungen:

- Geeignete Frage- und Gesprachstechniken anwenden

- Eine vollstdndige Beratung mit Kaufabschluss erzielen und eine Bestellung bearbeiten
- Vertieftes Fachwissen in den abgeschlossenen Modulen

- Notige Prasentationsbiicher und Unterlagen mitbringen

- Zeitvorgabe: 30 Minuten

7.f Fallbeispiel

Am Wettkampftag erhalten die Kandidat/innen den Detailauftrag.
Bitte den persdnlichen Laptop mitbringen.
Zeitvorgabe: 90 Minuten

7.8 Social Media Beitrag

Der Auftrag wird am Wettbewerbstag erteilt.
Mindestanforderungen:

- Eigenes Handy mitbringen
- Zeitvorgabe: 30 Minuten
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8. Bewertung

Das Jury-Team besteht aus 3 — 4 Fachpersonen, wobei jedes Jurymitglied folgende Punkte mit den angegebenen Ge-
wichtungen bewertet.

Bezeichnung Gewicht in %

Vorgaben, Bestimmungen 10.00
Arbeitsorganisation, Sicherheit 10.00
Fachwissen, Techniken 15.00
Kreativitat, Innovation, Problemldsung 15.00
Verkaufswirksamkeit, Attraktivitat 10.00
Verkaufs- & Beratungskompetenz 15.00
Kommunikation, Rhetorik, Interaktion 15.00
Persdnliche Erscheinung, Auftreten 10.00

Total 100.00

Zu Beginn des Wettbewerbs missen eigene bzw. mitgebrachte Produkte, Gerdte/Werkzeuge, Verpackungsmaterial und
Dekorationselemente den Jurymitgliedern prasentiert werden.

9. Schlussbestimmung

Die Wettbewerbskommission ist berechtigt, das Reglement zu dndern respektive zu erganzen und anzupassen, falls erfor-
derlich.
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