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Wirtschaft

«Es ist wahnsinnig»

Die Preise fiir Brot steigen landesweit im Durchschnitt um rund zehn Prozent. Wie die Zentralschweizer Backereien
damit umgehen und wie die Kundinnen und Kunden daraufreagieren? Wir haben nachgefragt.

Stefanie Geske

Die Nahrungsmittel in der
Schweiz kosten im Schnitt ak-
tuell 5,6 Prozent mehr als vor
einem Jahr. Damit sind sie ge-
maéss Bundesamt fiir Statistik
so teuer wie seit 30 Jahren
nicht mehr. Auch die Zentral-
schweizer Backereibetriebe be-
kommen dies momentan sehr
zu spiren - und miissen die
Preise fiir ihre Backwaren erho-
hen. Einen der héchsten Auf-
schldge gab es namlich beim
Brot: Wer frisches knuspriges
Backerbrot mochte, zahlt im
Schnitt 10,9 Prozent mehr als
im Vorjahr.

Ein solcher Preissprung
stellt einen Allzeitrekord dar. So
etwas gab es fiir Brotpreise im
Landesindex noch gar nicht. Bei
Gebicken und Kleinbroten wie
Gipfeli stiegen die Preise gar
noch etwas hoher, um 12 Pro-
zent. Auch dieser Wert ist bisher
unerreicht.

Sortiment musste
verkleinert werden

Schuld daran sind unter ande-
rem die gestiegenen Rohstoff-
preise: «Das Mehl hat sich in-
nerhalb des vergangenen Jahres
zweimal verteuert. So etwas gab
esnoch nie», erklart Josef Krey-
enbiihl, Prasident des kantona-
len Béckerei- und Confiseur-
meister-Verbands in Luzern.
Kreyenbiihl fiihrt eine Bickerei
an der Wiirzenbachstrasse in
Luzern-und zwei weitere Filia-
len im Wesemlin Luzern und in
Meggen LU. Dass die Preise
2022 derart oft angestiegen
sind, habe mehrere Griinde.
Zum einen das schlechte Wetter
2021, welches fiir eine weniger
ertragreiche Ernte sorgte. Hinzu
kamen der Krieg in der Ukraine
und Verwerfungen an der Borse.
«Dieser Krisenmix hat dafiir ge-
sorgt, dass die Preise erhoht
werden mussten», so Kreyen-
biihl weiter, und betont: «Die
Preiserhdhung an die Kund-
schaft weiterzugeben, istimmer
das letzte Mittel.» Vorher wiir-
den lieber Investitionen aufge-
schoben, bei Verpackungsmate-
rial gespart oder Ablaufe in der
Produktion rationalisiert.
Dochje langer diese Krisen-
situation andauert, desto
schwieriger wird es fiir die Ba-
ckereibetriebe, vor allem fir die
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Viermal innerhalb eines Jahres mussten die Preise angepasst werden, erzahlt Iris Krummenacher vom Kreisel-Beck in Wolhusen .

kleineren Handwerksbackerei-
en in unserer Region: «Uber
zwanzig Jahre mussten wir fast
nie Preisanpassungen machen.
Seit einem Jahr bereits viermal
und es hort leider nicht auf»,
klagt Iris Krummenacher vom
Kreisel-Beck in Wolhusen LU
und Entlebuch LU.

Die Strompreise seien explo-
diert und haben sich von
2000 Franken auf 4850 Fran-
ken im Monat mehr als verdop-
pelt. «<Um weiterhin auf dem
Markt zu bestehen, sind wir ge-
zwungen, die Preise anzupas-
sen.» Auch sei bereits das Sorti-
ment zusammengestrichen wor-
den: Viele «Herzensgebacke»
mussten den Laden fiir den Mo-
ment verlassen. Und: «Kurzfris-
tige Bestellungen am Vorabend
konnen wir heute nicht mehr be-
rlicksichtigen. Die Maschinen
werden fiir diese Gebéacke nicht
mehr extra nochmals gestartet
und vorbereitet. Es muss frither
bestellt werden.»

Auch Lieferungen, die nicht
indie Liefertouren passen, kon-
ne Krummenacher heute nicht
mehr gratis anbieten - auch da
missten ihre Kunden neuer-
dings fiir den Chauffeur extra

bezahlen. «Unsere Kunden ha-
ben fiir die steigenden Preise
meistens Verstandnis gezeigt.
Wofiir wir ihnen sehr dankbar
sind», sagt Krummenacher. Vor
einem Jahr habe ein Kilogramm
Brot beiihr 4.80 Franken gekos-
tet, heute sind es 5.40 Franken.
«Die Preise haben aber durchs
Band aufgeschlagen. Es gibt
kein Produkt, das wir verscho-
nen konnten.»

Mit guter Planung
Foodwaste verhindern

Das Sortiment verkleinern
musste auch der «Eigenbrotler»
in Wauwil LU: Als reiner Brot-
spezialist ohne Konditorei und
Take-away habe er naturgemaéss
eine breitere Brotauswahl. Aber:
«Im Herbst 2022 hatten wir
noch 35 Brotsorten, jetzt backen
wir nur noch 25 verschiedene
Brote», so Daniel Amrein, derin
seinem Betrieb sechs Bicker be-
schiftigt. Die Brotpreise habe er
seit Anfang 2022 bis jetzt um
rund 12 Prozent erhchen mis-
sen. «Die Rohstoffpreise sind
dabei nicht mal das grosse Pro-
blem, sondern die Energieprei-
se und der Fachkraftemangel»,
so Amrein weiter. Wir versuchen

moglichst, die Backofen optimal
auszulasten - das bedeutet, es
gibt bei uns keine geheizten lee-
ren Backofen.» Mit einer guten
Planung werde zudem versucht,
Foodwaste zu verhindern - so
liessen sich bereits viele Kosten
einsparen. Wie nimmt die Kund-
schaft die Preiserhohung auf?
«Unsere Kunden schitzen unse-
re handwerklichen Produkte
und bezahlen dafiir auch gerne
entsprechend mehr.»

«Wir haben die
Preise mehr oder
weniger im ganzen
Umfang an

unsere Kundschaft
weitergegeben.»

Silvan Hotz
Backerei Hotz Rust in Baar

Das Sortiment bereinigt hat
auch Regina Gut von «Guts Ge-
nuss» im Engelbergertal. Pro-
duktbezogen wurden letztes
Jahr im Friithling und Herbst
Aufschliage gemacht. Im Laufe
der Zeit hat sie festgestellt:
«Wenn sich der Preis mal er-
hoht, gibt es kaum noch Diskus-
sionen. Die Leute haben sich
schon daran gewohnt.» Es sei
demnach nichts Aussergewohn-
liches mehr - und werde
schweizweit in allen Branchen
gemacht. Gut betreibt Filialen in
Dallenwil NW, Wolfenschies-
sen NW und in Luzern.

Kostensteigerung
um 25 Prozent

«Esist wahnsinnig», sagt Mar-
co Berwert auf Anfrage. Er ist
Inhaber von Beck Berwert in
Obwalden, welcher noch drei
weitere Standorte innerhalb
der Gemeinde Sarnen betreibt:
«Die Kosten steigen bei uns um
mehr als 25 Prozent.» Berwert
bereiten vor allem die explo-
dierenden Stromkosten Sor-
gen. «Bisher bezahlten wir
75000 Franken im Jahr, das
wird wohl jetzt bis auf
100000 Franken steigen.» In
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seiner kleinen handwerklichen
Bickerei wird Brot mit Sauer-
teig ohne zusatzliche Backmit-
tel hergestellt. «Unsere Kun-
dinnen und Kunden sind zwar
gerne bereit, etwas mehr fir
unser naturbelassenes Brot zu
zahlen, aber wir miissen bei der
Preisanpassung schauen, dass
es fir beide Seiten noch
stimmt», sagt Berwert nach-
denklich. Wie viel sie von den
25 Prozent an ihre Kundinnen
und Kunden weitergeben miis-
sen, wisse Berwert noch nicht.
Anders sieht es im Kanton
Zug aus: «Wir haben die Preise
mehr oder weniger im ganzen
Umfang an unsere Kundschaft
weitergegeben», sagt Silvan
Hotz von der Backerei Hotz Rust
AG in Baar ZG. Als kleine loka-
le Backerei, welche neben Baar
auch noch Standorte in Rot-
kreuz, Cham und Zug betreibt,
beziehe er wenn immer moglich
seine Rohstoffe aus der unmit-
telbaren Umgebung oder regio-
nal. Das koste zwar. Aber: «Da-
mit konnen wir die Wertschop-
fung in der Region behalten»,
erklart Hotz weiter. Die Regio-
nalitidt werde denn auch von der
Kundschaft geschitzt.

Hilti hat weniger verdient

Baugerate Trotz eines An-
stiegs des Umsatzes um 6,2
Prozent (in Lokalwdhrungen
um 10 Prozent) auf 6,3 Milliar-
den Franken hat der Liechten-
steiner Baugeritehersteller Hil-
ti 2022 weniger verdient alsim
Vorjahr. Das Betriebsergebnis
lag mit 732 Millionen Franken
um 13,7 Prozent unter dem Re-
kord von 2021. Als Griinde
nennt der Konzern die Abwer-
tung des Euro und anderer
Wahrungen zum Franken, den
«beispiellosen Anstieg» der
Rohstoff-, Komponenten- und

Transportkosten, Folgen des
Ukraine-Kriegs sowie hohere
Investitionen. Fiir Forschung
und Entwicklung gab Hilti 437
Millionen Franken aus, eine
Zunahme um gut 17 Prozent.
Diese Investitionen entspre-
chen relativ hohen 6,9 Prozent
des Umsatzes.

Unter anderem hat das
Unternehmen eine neue Akku-
Plattform namens Nuron mit gut
70 Geriten lanciert. Nach der
Ubernahme der amerikanischen
Firma Fieldwire macht sich Hilti
zudem mit Software fiir das di-

gitale Management von Baustel-
len breit. Hilti beschéftigte per
Ende Jahr weltweit 32487
Arbeitskrifte. Das ist eine Zu-
nahme um 1372 Mitarbeitende
innert Jahresfrist. Fiir 2023 geht
Hilti von einem schwicheren
Wachstum der Bauindustrie aus.
Dies wegen der Zinserhéhun-
gen, anhaltender geopolitischer
Spannungen und einer weiteren
erwarteten Frankenaufwertung.
Hilti geht davon aus, den Umsatz
mit hoher einstelliger Rate stei-
gernund die Marge in etwa kon-
stant halten zu konnen. (T.G.)

Kiinstliche Intelligenz im Biiro

Software Microsoft wird Funk-
tionen kiinstlicher Intelligenz in
seine wichtigsten Biiroprogram-
me integrieren. Das kiindigte
Konzernchef Satya Nadella ges-
tern an. Mit dem «Microsoft
365 Copilot» konnten Anwen-
derinnen und Anwender von
Office-Programmen von den
neuartigen KI-Funktionen pro-
fitieren. Zu den Office-Baustei-
nen, die eine «Copilot»-Erwei-
terung erhalten, gehoren Word
fiir Textverarbeitung, Outlook
fir E-Mails und Kalender, Pow-
erpoint fiir Prasentationen und

Teams fiir Chats. So stellte Na-
della einen neuartigen Busi-
ness-Chat vor. Dieser arbeitet
nicht nur mit den Daten eines
offentlichen KI-Sprachmodells,
sondern greift auch auf person-
liche Daten wie Kalendereintra-
ge, E-Mails, Chats sowie andere
Dokumente der Anwenderin-
nen und Anwender zurtick.
Damit konne man dem Pro-
gramm miindlich Anweisungen
geben, wie etwa: «Sagen Sie mei-
nem Team, wie wir die Produkt-
strategie aktualisiert haben.» Die
Software wiirde dann auf Basis

von Meetings, Mails und Chats
ein entsprechendes Status-Upda-
te erstellen. In Outlook konnen
Anwender dann Fragen wie die-
se stellen: «Erstelle eine Zusam-
menfassung der Mails zum Al-
pha-Projekt, die ich wihrend
meines Urlaubs in den letzten
zehn Tagen verpasst habe, und
liste alle Fragen auf, die mein
Teamleiter gestellt hat.» In Excel
konnen Daten-Auswertungen in
natiirlicher Sprache angestossen
werden, ohne Syntax der For-
meln in der Tabellenkalkulation
eingeben zu miissen. (dpa/mim)



